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Nacien Limahace 43 anos. Me fui aestudiara EE.UU.
graciasaunabecaFulbrightyenel 2003 me aceptaronen un
programa del Directors Guild of America. Vivoen Los Angeles
desde entonces. He trabajado en series como “Grey’s Anatomy”,

“CSINew York”y“Star Trek”.

“Enelrubro
documental el Peru
esunaminade oro”
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Patricia tiene una compaiifa productora, Chiwale Films, através dela maildesmutlasw-plwedus.
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atriciaPérezes
una excelente
cocinera. Co-
lecciona li-
bros, ‘googlea’
recetas, se inscribe en cla-
ses. Suesposo ysu hija de
6 afios estdn acostumbra-
dos: enla mesadelafami-
liasesirveconregularidad
un menti muy criollo. Esa
través de la comida—tras
dos décadas afincada en
California-que Patriciase
siente cerca al Perti.
Quiza sea por ese moti-
voquesu premiado primer
documental “Mistura: The
PowerofFood” presentaba
ante el mundo el impacto
social y transformador de
la gastronomia peruana.
Oqueelsegundo, “Finding
Gaston”, mostraseunlado
nunca antes visto del co-
cinero que liderd la revo-
lucidn culinaria. Sus peli-
culas se han exhibido en
festivales independientes
y salas de cine comercia-
les. Hansido vistas en pai-
ses como Japodn, Espafia
y Francia. La convirtieron
enembajadoradelamarca
Pertiyla hicieron sentirse
mds orgullosa que nunca
del paisquedejdatrdspara

—¢Como era la industria
del cine hace 20 afios en
nuestro pais?

Después de estudiar en Es-
tados Unidos [con una be-
ca] volvi un tiempo al Peri.
Anadie le importaba que
yo tuviese un master en ci-
ne, porque eramujer. Enla
cabeza de muchoslo tinico
que podia hacer era produc-
citn, maquillaje, peinadoy
vestuario. Me habfa sacado
lamugre, ynada, nisiquiera
me llamaban. Decidiregre-
sar a Los Angeles. No con-
segufa trabajo, pero logré
entrara un programa de en-
trenamiento del Directors
Guild of America. Asi pude
empezar a trabajar en Ho-
llywood. Me estableci, em-
pecé atener contactos.

—Algunavez te planteaste
trabajarenel Perti?

En Los Angeles esta mi fami-
lia y tengo lo mejor de dos
mundos: trabajo acd, pero
cuento historias sobre el
Pert que puedo sacar al ex-
ranjero.

—Haces un poco de todo:
eresdirectora, productora,
trabajas como asistente de
direccidénenvarias produc-
ciones de Hollywood... ;Se
puede vivir solo de docu-
mentales?

Esdificil. Sibienesciertoque
eldocumental se vende, des-
puésde que la distribuidora
sequedaconsu parte, veldis-
tribuidor del pais también,
al productororiginal le llega
casinada. Creé una compa-
fifa productora a raiz de mi
primerdocumental. Sihubie-
seidocon laideade"Finding
Gaston” aunaproductoraex-
terna, nadielahabriaquerido
hacer, olahabrianhechoasu
manera. Yo quiero hacer las
COS5as COMmoO Me nace.
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—;Como acomodas la lo-
gistica que supone filmar
enel Pert yviviren Los An-
geles?

Toma tiempo. Ninguno de
losdocumentalesque he he-
cho salen de un guion. Voy a
Limay veo qué encuentro,
qué pasa, y voy siguiendo
eso. No me gusta planearlo
porque me parece aburrido,
yloqueunoplaneanuncasa-
le. Tengo varios libros abier-
tos de historias que he em-
pezadoaseguir. Unadeellas
essobre el cacao en el Peri.
También estoy trabajando
con un restaurante italiano
enLosAngeles, unatrattoria
de historia familiar.

—FEl contenido audiovisual
alrededor dela comidase
vadiversificando. Hay‘rea-
lities’, producciones espe-
ciales como“Chef’s Table”,
peliculas... ;Crees que al
ptiblico le sigue interesan-
do el tema o, por el contra-
rio, yaempiezaasaturarse?
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“Sihubiese ido
conlaideade
‘Finding Gaston’
auna productora
externa, nadiela
habria querido
hacer”.

“Tengovarios
libros abiertos

de historias que
heempezadoa
seguir. Unade
ellasessobreel
cacaoen el Peru”.

Creoque el cine gastrondmi-
co estd viviendo un ‘boom’y
las historias gastrondmicas
estdn en todo su esplendor.
Imparables. Se notauntrata-
miento fillmico importante,
diferente, fresco, elegante.
Cuando terminé de hacer el
documental sobre Gastén
pensé dejar de hacer comida
por un tiempo, pero nunca
puedo. Mi relacidon con la co-
mida es demasiado fuerte,

—¢Quésepuedecontarso-
bre comidaperuanaafuera
quenose hayadicho?
Nuestra comida estd en su
cuspide aqui, aunque pa-
rezca que solo haya sido una
moda. Estdn los premios in-
rernacionales [The World's
50 Best Restaurants], el que
se reconozca al pafs como
mejor destino culinario, la
apertura de restaurantes
fuera... podria hacer peli-
culas sobre la gastronomia
peruana por cincoanosyla
gente lasseguir{a viendo.

—;Es dificil encontrar his-
torias genuinas en una ciu-
dadtandominada porlain-
dustriacomo Los Angeles?
Definitivamente. Se traba-
jamucho aqui. El glamour
que sevenoesloque ocurre.
Hayde todo, pero el comtin
denominadores que el nivel
de profesionalismo que te-
nemos acd es brutal. No po-
dria estar en otro sitio para
hacerloque hago. Paramiha
sidolacombinacidnperfecta:
trabajaraquiyaprenderdela
industria todo lo que puedo,
peroiral Pertiy trabajar con
gente peruana, con historias
alas que culturalmente me
siento cercana. Ademds, hay
mucha gente que necesita
que sus historias salgan. En
el rubro documental el Perti
esunaminadeoro,

—Cudles son las historias
que falta difundir?

Estoy trabajando en un pro-
yecto con la intencidn de
ayudar a mujeres jovenes,
menores de edad. Investi-
gando llegué a Cusco, pero
todavia no puedo adelantar
mucho. No solo queremos
mostrar el problema: tam-
bién queremos mostrar la
solucién, En Mistura conoci
amuchas mujeres fuertes,
ejemplares, trabajadoras...
desde Grimanesa Vargas o
Teresa [zquierdo hasta las
productoras de quinua. Se
mequeddlasemillitade bus-
caruna manera de enfocar-
me en la mujer peruana. La
primerafasedefilmacionfue
muyemocional parami. Llo-
ré detrds de cAmaras todos
losdias, son historias difici-
les de enfrentar. Pero pocoa
poco vamos avanzando.

—¢5e puede generar un
cambioreal desdeunapan-
talladecine?
Laideaestraeral Periapo-
yo internacional que co-
labore con iniciativas que
combatan estos problemas.
Estoy contenta, porque sé
que esta produccidn va a
traer mucha ayuda para
nuestras mujeres. Para mi
de eso se trata: de generar
uncambio positivo que ayu-
de,quecambielavidadelas
personas parabien. —



